BLUEBERRY BAKEWELL

CAKESMITHS: L’expert des CAKES ARTISANAUX

Un gdteau composé d’une base sablée, d’une confiture « fait-maison » aux
myrtilles et pointe de cassis, surmontée d’une frangipane légérement dorée aux
myrtilles entieéres.

Saupoudrage d’amandes effilées grillées et de sucre glace apres la cuisson pour finition.

UN SAVOIR FAIRE ARTISANAL

Récompensé d’un *Great Taste Awards en 2022.

* Great Taste, le prix alimentaire le plus convoité au monde, qui célébre le meilleur de la nourriture et des boissons.

Jugé a Uaveugle par plus de 500 des palais les plus exigeants, appartenant a des critiques gastronomiques, des chefs, des cuisiniers, des restaurateurs et des producteurs.

BENEFICES PRODUIT

La myrtille : un fruit rouge plébiscité

Un gateau gourmand & moelleux : Idéal pour une offre
petit déjeuner & golter

Produit VEGAN : adapté a tout public

Un format pré-coupé : un gain de temps

Informations produit

Portions pré-coupées: 14

Poids par portion: +/-83 g

A consommer de préférence: 3 jours aprés décongélation
Durée de conservation au congélateur: 18 mois
Allergénes: BLE, AMANDES
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