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SELECTION DE VIANDE FRAiCHE POUR LES CHEFS

LE BOUCHER votre succursale [Swdl

DU CHEF
SURPRISE DE PORC

Dessus de palette d’épaule de porc

Descriptif produit :

Piece anatomique prélevée sur le
dessus de la palette, au niveau de
I'épaule du porc. Sa petite taille en
fait une belle portion individuelle.

Cette piece correspond a I'appellation
"surprise" dans le boeuf.

Cible clientéles :
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e Restauration commerciale :
plat du jour, ardoise et carte.

Utilisation :
" O PRODUIT:

» e Appellation originale.

A . \ ~ ’ < re ~ \ i) .
e A braiser ou a poéler. .. * Déja paré, prét a I'emploi.

®» e Porcs nés, élevés et abattus en France.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
'A Calibre / conditionnement : Poids variable : .
4 pigces de 220/300 g env. Environ 1 kg FILIERE .
4
Conservation : !mly DLC départ: . '
% Entre 0° et + 4°C. 222] 13 jours MM

Code .
PASSIONEROID DESIGNATION POIDS

289 328 SURPRISE DE PORC VPF LE BOUCHER DU CHEF 1,12 kg env. 3 sachets

COOPERATIVE D’ELEVEURS

ES ELEVEURS COOPERATEURS 729630 70 0
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