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Les 4 atouts
de la catégorie farine

DU TRAFIC TOUTE L'ANNEE
Les clients de la catégorie farine ;
viennent au magasin toute I'année, A\\- U’l

avec 'hiver comme période de
pointe. Pendant cette période, les 2 4

<
Prenez 900t qu bo““eo

Les 4 atouts
de la marque Soezie

LONGUE TRADITION D’'EXPERTISE

N°l margue en jardineries francaises avec un
savoir-faire depuis longtemps :

- Sélection rigoureuse des ingrédients.

- Tests de cuisson étendus.

- Expert du marché dans le développement

Al-Tn
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Giralnes - Pithen Eﬂnphlwkmm

Sentir le parfum du pain fraichement cuit, regarder
. la pate lever, confectionner des gateaux avec les
. enfants, ... Soezie est convaincue que chaque

S i
oezie,
moment passé derriére les fourneaux apporte un

prenez goat petit moment de bonheur qui rend heureux.
au bonheur

Découvrez toutes ses préparations, élaborées selon
une longue tradition de qualité, et prenez goiit au
bonheur des délices maison.

PAIN ALL-IN...page 1-2

« Il suffit seulement d’ajouter
de leau.

« Convient pour la préparation
en machine a pain et au four.

LE SAVIEZ-VOUS ? Soezie est
expert du marché dans le
développement des PAIN ORIGINAL...page 3-4
mix All-in. * Ajouter de la levure, du sel et

Tt d’autres ingrédients.

o T « Convient pour la préparation en
machine a pain et au four.

AlL-In
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NOUVEAU : 6 mix Original avec 100%
de blés francais.

SANS GLUTEN OU BIO......... page 5

« Préparations pour pains et patisseries sans
gluten.

« Préparations pour pains qui contiennent des
ingrédients issus de Pagriculture biologique.

« Conviennent pour préparation en machine a pain

ventes de la catégorie augmentent

des mix all-in et des mix en machine a pain.
de 25% - 50%.

HISTOIRE DE LA MARQUE HUMAINE

CLIENTS FIDELES
Les clients de la catégorie farine
visitent le magasin 32% plus

2 () souvent et leur ticket de caisse

Soeze

re N )
( est 25% plus élévé par rapport a "2 900t gy bo™®
\_,( d'autres catégories.
CATEGORIE RENTABLE N

7 Larentabilité de la catégorie farine est > §7/
supérieure a celle d’autres catégories. ./ /
Bien que les préparations pour pains (\“ 7

et patisseries n'occupent que 5% de Q
I'espace, ils représentent 12% de la marge \/L:
bénéficiaire du magasin.

TENDANCE DE

BOULANGERIE-PATISSERIE —

maison en 2020. Aujourd’hui, les ventes
des préparations pour pains et patisseries
sont toujours supérieures a celles avant
I'année 2020.

De nombreuses familles redécouvrent le J ~
plaisir de la boulangerie-patisserie l—- - '

Dans chague communication, Soezie crée un

lien émotionnel avec le consommateur, basé

sur ses 2 valeurs clés :

- Authenticité : sa longue tradition dans le
développement des mix bien-aimés.

+ Positivisme : le petit moment de bonheur
des délices maison.

COLLABORATION SOLIDE

Soezie aspire a tisser de solides liens de

collaboration avec ses distributeurs pour

inspirer les consommateurs :

- Recettes et astuces sur les réseaux en
ligne de Soezie.

- Matériel digital et matériel POS disponible
pour les distributeurs.

+ Plan promotionnel pendant des
moments clés.

GAMME ETENDUE

Plus de 120 produits pour débutants et
connaisseurs divisés en 5 gammes :

pain original, pain all-in, sans gluten ou bio,
patisserie, ustensiles.

et au four. :

GLUTENYRD SANS LLUTEN
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PATISSERIE....page 6-7

- Toujours facile a préparer,
toujours une réussite.

B traalrs B Camplet « Volkaren fane 4 Tpeantiv
Lrira Grot Mesegrarnen WH Sl
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USTENSILES

Large gamme d’ingrédients de noix, de
graines, de chocolat, d’électro, ...
pour compléter expérience
patisserie-boulangerie.
LE SAVIEZ-VOUS ? Soezie est expert
du marché dans le développement
des mix en machine a pain.



Pain All-in 5009

PAIN ALL-IN

« |l suffit seulement d’ajouter de l’eau.
 Convient pour la préparation en
machine a pain et au four.

LE SAVIEZ-VOUS ? Soezie est
expert du marché dans le
développement des mix All-in.

Al-In

AE-In
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- Bricché « Luxe
Bnochi » Lo
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BRIOCHE BRIOCHE 1 KG
25000175 25000207 25000077
5411866947791 5411866949887 5411866959879
v/ Ajoutez du lait
et du beurre
LR
BRUN MULTICEREALES

COMPLET CAMPAGNE NOISETTES ET
25000064 25000073 GRAINES MULTICEREALES WALDKORN GRAINEi DKEGPOTIRON
5411866959619 5411866959657
7 25000214 25000198 25000217 25000039
v/ Riche en fibres
5411866939833 5411866947814 5411866953907 5411866965214

v/ Riche en fibres | ¢ Riche en fibres | ¢ Riche en fibres | ¢ Source de fibres

SPECIAL

.
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HERBES
ITALIENNES

CRANBERRIES ET

NOISETTES LhlhEs

25000223
5411866955956

25000011
5411866957073

25000061
5411866959596

Pain All-in 2,5kg

BLANC
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BRIOCHE LEVAIN SEIGLE
25000174 25000206 25005180 25000210 25000220 25000068
5411866920794 5411866949344 5415196009228 5411866953891 5411866953914 5411866959626

v/ Riche en fibres | ¢ Source de fibres | ¢ Source de fibres

BRUN

Liwiw | . & - B e
COMPLET CAMPAGNE GRIS LOW CARB OMEGA 3
25000063 25000072 25000192 25000204 25000231

5411866959602 5411866959640 5411866921036 5411866956786 5411866956342
v Riche en fibres | ¢ Source de fibres
v Riche en fibres v/ Riche en fibres v/ Pauvre en v Source d’acides
glucides gras Oméga 3

MULTICEREALES

Ak | Al

All-Tn -In Al

Graines + Miten : oo
| Hiwigratien Semattasd | Srre e atien

T T

GRAINES SESAME GRAINES DE

FORET NOIRE DE POTIRON TOURNESOL MAIS

GRAINES MULTICEREALES WALDKORN

25000213 25000197 25000216 25002979 25000017 25000021 25000025 25000225
5415196008061 5411866957349 5411866957387 5411866957424 5411866955987

v Source de fibres|v/ Source de fibres l

5411866940839 5411866508671 5411866953938
v/ Riche en fibres | ¢/ Riche en fibres | ¢ Riche en fibres |/ Source de fibres




Pain Original 2,5 kg

PAIN ORIGINAL

* Ajouter de la levure, du sel et
d’autres ingrédients. T ks

 Convient pour la préparation '
en machine a pain et au four.

NOUVEAU : 6 mix Original avec
100% de blés francais.

MULTICEREALES

MULTICEREALES

CRAINES RUSTIQUE

25000161
5411866957851

25000172
My 5411866957905
£ 100%

BLES )
BLANC %"

v/ Source de fibres v/ Source de fibres

e &
| P,,.\ .
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- Original
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SURFINA BLANC D’ANTAN BRIOCHE FERMIERE CROUSTY-PLUS BLANC D’EPEAUTRE
25002772 25002773 25002774 25002775 25000107
5415196006913 5415196006920 5415196006937 5415196006944 5411866957776
v/ 100% blés francais v 100% blés francais | ¢/ 100% blés francais
v/ 155 + 100% blés francais| ¥ Aussi pour petits | ¢ Pour baguettes

et petits pains

v Pour pain et pains briochés
croustillants

patisserie moelleux

BRUN

Comiie Tgmasne
'l Velheren Spaft

=

CEREALES ANCIENNES

COMPLET COMPLET D’EPEAUTRE SON D’AVOINE SEIGLE

25000150 25000111 25000912 25000155 25000613
5411866957813 5411866957783 5415196002694 5411866957820 5415196000119

v/ Riche en fibres v Riche en fibres i SQUEICRIN IS5 v Riche en fibres v Source de fibres

e v/ Réduit le cholestérol

5411866957912
v/ Riche en fibres

Pain Original 10 kg

P )
& 100% X

FRANCAIS

7
e

BLANC

b _——

Surfina

L)

SURFINA

MULTICEREALES BRUN

%

MULTICEREALES FINE MOUTURE

5411866958148

v Source de fibres

e — - ——

Soezie' |

ot
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Complet
Volkoren

25000035 25000154
5411866957981

v Riche en fibres

o O =D

" | Original ' Original

COMPLET

| Owiginal

Surprima-Plus

SURPRIMA-PLUS

25002776
5415196006951
v/ 100% blés francais
v/ 155
v/ Pour pain et patisserie

Blancd Antan Bricche Fermiers Crousty-Plus
Wit Boeren Luxe Frans Krokan
4
18,
BLANC D’ANTAN BRIOCHE FERMIERE CROUSTY-PLUS
25002777 25000167 25000191
5415196006968 5411866960394 5411866958025
v 100% blés francais v Aussi pour petits pains | ¢ Pour baguettes et petits

briochés moelleux pains croustillants

25000187
5411866958001

v T65
v Pour pains aérés



SANS GLUTEN OU BIO

* Préparations pour pains et
patisseries sans gluten.

* Préparations pour pains qui
contiennent des ingrédients issus
de l'agriculture biologique.

« Conviennent pour préparation
en machine a pain et au four.

Sans gluten ou bio

ORIGINAL PAINS SANS GLUTEN 2 KG

GLUTENVER SARS GLUTEN GLUTENVEN SARS GLUTEN

@

BLANC MULTICEREALES

15153983 15153985
5415196010095 5415196010118

PATISSERIES SANS GLUTEN

GENOISE
400G

15153149
5415196010071

Nlanche - Wi

FARINE DE
BLE BLANCHE

BROWNIES
375G
15153981 15000410 15000411
5415196010057 5411866966464 5411866966488

Grige - Bruin

FARINE DE

25000240

5411866958155

v/ T65

v/ Pour pain et
patisserie

BLE GRISE MULTICEREALES GRAINES
25000242 25000730 25000731
5411866958162 5415196001116 5415196001123

v T110
3 o pai_n e v/ Source de fibres | ¢ Source de fibres
patisserie
v Source de fibres

Patisserie
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ROCHERS COCO MOELLEUX PANCAKES
400 G 400 G 400 G

25003058 25005181 25002783
5415196008412 5415196009211 5415196007224
vAla n.Oi)f de v Au chocolat belge |  Moelleux et aéré

coco rapée

PATISSERIE

« Toujours facile a préparer,
toujours une réussite.

BROWNIES CHOCOLATE CHIP MADELEINES FRANGIPANE
400G COOKIES 400 G 450G 375G
25002412 25002413 25002414 25002411 25000276
5415196005831 5415196005848 5415196005855 5415196005824 5411866959541

v/ Aux pépites de
chocolat belge

v/ Aux pépites de
chocolat belge

v D’aprés la recette
authentique

PETITS PLAISIRS

—
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v/ Aux amandes
moulues

v/ Aux délicieux
godit vanillé

PIZzA AU GOUT DE CREME BRULEE CREME A LA VANILLE | CREME AU CHOCOLAT
LEVAIN 500 G 375G
25007171 25007019 25005791 25007020
5415196013812 5415196013454 5415196011436 5415196013430
 Aéré et croustillant v A la vraie vanille v A lavraie vanille v Au chocolat belge

Bourbon bourbon

SPECULOOS BEIGNETS
400 G 1KG
25000267 25000265
5411866959138 5411866920015
v/ Aux épices a
spéculoos

v D’aprés la recette
traditionnelles authentique o



Patisserie

PATISSERIE
« Toujours facile a préparer,

L Soezie —
toujours une réussite. o P . —&3
rompape i cake Onthithock Flan
% v 4 ik B + i B Gy B #

GATEAU GATEAU AUX
CAMPAGNARD EPICES
400G 400G

PAIN D’EPICES
400 G

GATEAU
1KG

25000250
5411866848340

25000130
5411866959411

25000132
5411866959435

25000095
54151866960578

25000100
54151866960653

B . A, ! v Avec un v Avec un v D’aprés
Y Del|C|elt|sement 4 Del|C|eltlsement mélange d’épices | mélange d’épices la recette
AR LT INCELEUN authentique authentique authentique

CREPES ET GAUFRES
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Pmnf,ﬂw.&ﬂ W P,'t:l_.-:-p-?.r | .:;,::-Lj: btk . i " ?'f,“q-‘,ﬁr;r‘, wfele L{)"-Tb";'-“’ wfels t,f..’f!‘..‘.'w.
t Ll | - [
4 $ 5 +5 ¥ L = R 4+ Y ' + . - + z fl +
& 2 CREPES & GAUFRES DE GAUFRES DE GAUFRES
e CREPESTINES | CAMPAGNARDES M o BRUXELLES LIEGE TENDRES
400G 1KG 660 G 400 G
25000256 25000079 25000119 25000128 25000259 25000274 25005790
5411866848524 5411866958971 5411866959336 5415196013416 5411866848746 5411866940525 5415196011412
v/ Appréciées des | ¢ Appréciées des 4 v Délicieusement v/ Légeres et “ v/ Se conservent
petits et des grands | petits et des grands v Au sarrasin aérées croustillantes v/ Au sucre perié plusieurs jours

POUR DECORER
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GENOISE CUPCAKES CREME PATISSIERE | CREME AU BEURRE
1KG 1KG 400G 400 G

25000245
5411866961476

25000252
5411866848364

v/ Légeére et
moelleuse

25000050
5411866961810

25000269
5411866959503

v Idéal pour les
préparations chaudes
et froides

v Délicieusement
légére

¢/ Un Plaisir
a décorer

Découvrez les goodies supplémentaires de Soezie,
pour compléter ’expérience patisserie-boulangerie

GAMME D’INTRODUCTION

Adaptée a votre magasin,
et composée ensemble avec votre
contact commercial de Soezie.

REDUCTION

Sur la premiére livraison
et pendant les 4 périodes
promotionnelles de Soezie.

MATERIEL PROMOTIONNEL

GRATUIT COFFRET DE DEGUSTATION
Comprenant des livrets de recettes, GRATUIT

des wobblers et des gadgets.

Pendant les 4 périodes
promotionnelles, avec dedans
des mix pour préparer des
dégustations pour vos clients.

PRESENTOIR DE CAISSE
VIDE GRATUIT

Pour mettre dedans des produits
d’impulsion.




Arvesta

Arvesta, la société belge a laquelle
appartient Soezie, est le leader du
marché en Belgique et opére au niveau
international en tant que partenaire de
service complet pour les agriculteurs et
les maraichers. Avec plus de 125 ans de
savoir-faire et 1 900 experts, Arvesta est
un véritable centre de connaissances
en matiéere de nutrition animale,
d’agriculture et de farine. Par exemple,
Arvesta dispose d’un centre de R&D
moderne ou des experts en farine se
concentrent avec le plus grand
dévouement sur la composition des

mix Soezie.

sSoezie

Grace a ses nombreuses années
d’expertises dans le domaine des mix
pour pain et patisserie, la marque Soezie
est leader du marché dans les jardineries
francaises et néerlandaises. Soezie est
constamment a la recherche de 'équilibre
parfait entre tradition et qualité, et
accueille les innovations a bras ouverts.
En 2021, Soezie a subi une belle
métamorphose pour renouveler ses
emballages, son slogan et son logo. Le
résultat est une marque forte qui incite
tous les boulangers et patissiers maison
a savourer les délices de chez Soezie.
Soezie, prenez goiit au bonheur.

Soezie « Vaartkaai 30, 2170 Merksem, Belgique « T: 0032 3 641 06 52 ¢ E: info@soezie.com

soezie.com



