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                           Responsable Qualité Junior (QHSE) / Manager d’équipe

                                          Professionnel rigoureux et engagé, formé en Qualité-Hygiène-Sécurité-Environnement (QHSE), je possède
une expérience solide en contrôle qualité et hygiène dans le secteur agroalimentaire. Capable d’animer la démarche qualité, de fédérer
les équipes et de conduire des actions d’amélioration continue, je souhaite contribuer activement à la performance et à la conformité
des processus de votre entreprise.

EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES
Adjoint Responsable Magasin / Manager (Formation) – AJC Ingénierie (Juil. – Sept. 2025)
- Formation au management d’équipe, au développement de compétences, à la communication éfficace et
adaptée au sein d’une équipe et au service du client
- Gestion du temps, des priorités et des conflits au sein d’une equipe
- Sensibilisation à la transition écologique et développement du leadership
Adjoint Responsable Qualité – Jovid’or (Oct. – Nov. 2024)
- Suivi des essais (recettes, ingrédients, BAT emballages…) et envoi d’échantillons de produits finis
- Gestion des analyses externes et suivi des enregistrements de la STEP
- Supervision des contrôles microbiologiques et du travail des assistantes qualité
Contrôleur Réception – Prysmian group (Mai – Août 2024)
- Contrôle visuel à réception des matières premières pour conformité qualité
- Réception, vérification et enregistrement des documents dans le logiciel SAP
- Etiquetage et identification pour traçabilité complète
Contrôleur Qualité – La Fournée Dorée (Mars – Avril 2024)
- Analyses métrologiques et suivi de l’échantillothèque
- Gestion des analyses internes et externes
Chargé de Missions Hygiène & Sécurité Alimentaire – E.Leclerc (Oct. 2023 – Janv. 2024)
- Analyse des rapports d’audit et planification des actions correctives
- Suivi et verrouillage des mesures de conformité

FORMATIONS
- Responsable QHSE (RNCP Niveau 6 : BAC+ 3/4) – IFOCOP, 2024
- Ingénieur Commercial (Marketing & Management des Ventes) – IFAD, Côte d’Ivoire, 2010
- BTS Finances & Comptabilité – ESC CASTAING, Côte d’Ivoire, 2001

COMPÉTENCES CLÉS
- Démarche et intégration de normes QHSE – Outils et méthodes de résolution de problèmes
- Méthode HACCP – Audits internes – Traitement de non-conformités – Hygiène GMS
- Amélioration continue – Traçabilité – Veille réglementaire – Gestion documentaire 
- Rigueur – Leadership – Ecoute active – Communication et management d’équipe 

INFORMATIQUE ET LANGUE
Pack Office | Réseaux professionnels | Anglais : niveau A1

CENTRES D’INTÉRÊT
Musique | Cinéma | Football | Lecture


