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QUALITES 

PROFESSIONNELLES 
-RIGUEUR, REACTIVITE 

 -PERSEVERANT 

-ANIMATION ET COORDINATION 

DE TRAVAIL EN EQUIPE 

-GRANDE CAPACITES DE 

TRAVAIL ET DE REACTIVITE  

 
COMPETENCES  

- Manager une équipe de 
5 à 30 personnes : Gérer 
les plannings du 
personnel, recruter les 
collaborateurs, gérer les 
conflits et suivre l’activité 

 
-Gérer les Marchandises 
et flux : Suivre les stocks, 
acheter les produits 
auprès des fournisseurs, 
contrôler les réceptions et 
les expéditions ainsi les 
flux de marchandises 

 
- Optimiser l’activité : 
Développer la relation 
clientèles, la fidéliser et 
optimiser, réaliser le 
chiffre d’affaires. 
 
- bénévolats : 
-A.R. S sur l’hébergement 
 Chronique  
-H.A. S et autres  

RESPONSABLE DE BRASSERIE 
et RESTAURATION                                
FORMATIONS 

-Ventes de produits Méthode de Vente Pencom 
Europe : Bar à Huitres 
-Perfectionnement de l’Anglais Nuevo : Bulats 2018  
-Bureautique de la mairie de Paris : Excel 2018  
-Au musée du Louvre : Duo Day Technicien 
d’entreposage logistique 2018  
-Immersion à l’entrepôt Marguerite Porte 
d’Aubervilliers Technicien d’entreposage logistique 
2019 
-2019/2020 : AFPA Formation de technicien en 
logistique d’entreposage  et titre professionnel 
réussi  

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES  

Juin 2022 au 31/12/2022 : Sous-directeur gestion 
Logistique au Groupe Etam IDF   

Décembre 2019 Fin Mars 2020 : Technicien 
logistique d’entreposage (Sous-directeur) au Louvre 
au service habillement   
2019 : Stage de technicien logistique d’entreposage 
au service habillement logistique au Musée du 
Louvre 
2017-2018 : Implications dans 3 associations (F.S.H-
C. R.P.A-Pt Bonheur) pour maladie chroniques en 
tant que délégué  
1989-2014 : Chef de rang / Maitre d’hôtel 
Responsable, Brasserie et Restaurant : 
Solferino, Disque Bleu, Le Coq, Le Congres, Le 
Sébillon, Bar à Huitres, Terminus Nord…(Paris) 
1998-2002 : Gérant / Directeur , Rivoli Park, Jeu de 
Paume, Maison Blanche … (Paris) 
2002-2004 : Création d’un Bar Restaurant/Traiteur 
à Juan Dolio - République Dominicaine 
1985-1987 : Sous les Drapeaux au 3eme R.C. P à 
Pau en tant appelé et au 6eme R.P.I.M.A a Mont 
Marsan en volontaire service long en tant que 
Caporal (Parachutiste) 
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