
VÉRITABLES EMPANADAS ARGENTINES

Entreprenons ensemble ! 



Alexandre Lacharmoise
Fondateur

C’est exactement ce qu’Alexandre, a découvert en revenant
de son long séjour en Argentine. Il est retourné en France pour
étudier la gastronomie.
Fasciné par la richesse culinaire argentine, il ouvre son
premier local à Paris avec une mission claire : partager le
goût authentique des empanadas et il remarque vite que
chacun peut trouver l’empanada qui correspond à son goût.

Rapidement, il remarque que le public est curieux et réceptif à
cette nouvelle cuisine. Ce mélange de cultures révèle que
l’empanada peut traverser les frontières : certains ingrédients
étaient inconnus, certaines textures surprenantes, mais le
goût parle pour lui-même. Les saveurs argentines se
mélangent aux habitudes locales, et l’empanada devient un
produit apprécié au-delà de ses frontières.



Parce que c’est
un produit universel.

Nous avons choisi de transformer l’empanada en une expérience
simple, chaude et accessible à tous. Un produit que l’on comprend
immédiatement, sans explication, sans barrière culturelle, sans
barrière linguistique.

POURQUOI LES
EMPANADAS ?



Sans compromis sur le goût

Service rapide

Un concept qui combine qualité,
rapidité et accessibilité.

De l’assiette au
Street
Casual Food

Produits authentiques

Un format hybride entre restauration
traditionnelle et street food :

Format pratique

Pensée pour le
rythme urbain

À emporter

On a enlevé la nappe…mais gardé le goût

À manger en marchant

Se dégustent
à toute heure

Sont bien connues du grand public
(Picard et Lidl en font déjà)

Réchauffage rapide



nos saveurs nous innovons en permanence dans nos produits,
actuellement nous avons 18 saveurs d'empanadas*

*Dont 4 options végétariennes



Trouver
l’authenticité

La meilleure
qualité artisanale
Avant de devenir ce que Tío Bigotes est aujourd’hui,
le chemin a été long et exigeant.

Viande difficile à trouver en
Catalogne
Absence de production
industrielle pour la pâte

Production artisanale selon
traditions rurales argentines
Graisse de bœuf hachée et
fondue sur place

Retour
aux racines

Saveurs 
reproduites
fidèlement

Goût authentique de l’Argentine
Standardisation fidèle des recettes



pr

oduit artisanal

 Production maîtrisée 

Croissance continue 

empanadas par mois
+200 000

croissance portée
par la qualité

évaluations



l’esprit
TIO BIGOTES

Notre philosophie repose sur deux
principes fondamentaux : le premier est
que "nous ne sommes pas seulement une
entreprise familiale, mais une grande
famille" et le second est que "nous
chercherons toujours à servir un produit
traditionnel et de qualité, avec un
traitement attentif, efficace et
dynamique, à un prix raisonnable".



Livraison partout en France

notre centre de production

otre centre de production

de nos produits sont fabriqués en interne selon des
normes strictes et distribués par notre flotte frigorifique.100 %



Contact téléphonique
& prise de rendez-vous1.

Validation de la candidature
Envoi du DIP & Pré-étude du marché2.

Reservation d'une zone (Contrat de réservation)
Recherche d'un local commercial
& Compte d'exploitation prévisionnel et montage financier

3.

Validation de l'emplacement
Recherche de financements
Signature du compromis de vente du local

4.

Formation des employés7.

Roadmap du
franchisé
Le parcours du franchisé depuis le début du
projet jusqu'à l'ouverture du local.

Acceptation du financement
& Signature de l'acte définitif5.

Réalisation des plans
du restaurant & Travaux6.

Overture8.



Rencontrons-nous !
Contact : tiobigotes.fr Suivez notre actu sur :

Formulaire de candidature
Équipe développement

info@tiobigotes.fr

http://instagram.com/tiobigotes_fr
https://tiobigotes.fr/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSc9HtOTSiQG4UIqE38wwnxHgaUiHHS_di8SshVrWEI0Gzoo1w/viewform

