


QUI SOMMES NOUS ? 

UNE ENTREPRISE JEUNE ET DYNAMIQUE QUI 
RASSEMBLE DES PASSIONNÉS DE CAFÉ POUR 
VOUS FAIRE VIVRE UNE EXPÉRIENCE 
CAFÉINÉE INOUBLIABLE. 

Nous réinventons la pause-café en entreprise en remplaçant 
les capsules par du café en grain, une solution plus économique 
et écologique. 
Ce sont plus de 1 200 entreprises qui nous font 
confiance partout en France ! 

Notre activité s’articule autour de valeurs sociales et 
environnementales fortes. 



NOS ENGAGEMENTS

ENGAGÉS POUR L’ENVIRONNEMENT

Nous sommes fiers de soutenir l'association 
1% pour la planète. Nous reversons chaque 
année 1% de notre chiffre d'affaires pour 
soutenir des actions environnementales et 
sociales, et notamment, l’association Kynarou 
qui favorise l’accès à l’eau potable.

ENGAGÉS POUR L’ÉCONOMIE CIRCULAIRE

Nos cafés sont soigneusement sélectionnés, issus 
d'une agriculture durable qui respecte 
l'environnement et les petits producteurs. 
Nous croyons en l'économie circulaire, c'est 
pourquoi nous recyclons le marc de café* pour 
l'agriculture.

ENGAGÉS POUR L’ÉCONOMIE SOCIALE
 
Nous valorisons l'action sociale, c’est pourquoi 
depuis la création, nous collaborons avec l'ESAT 
de Châtillon pour soutenir l'intégration des 
travailleurs en situation de handicap. 

Livré en vélo*
*Paris et petite couronne



CHOISIR MOKACO, C’EST CONTRIBUER À UN MONDE MEILLEUR…

50 H…
50 heures par mois, c’est le 
nombre d’heures de travail 
fourni par l’ESAT CHÂTILLON, 
qui emploie des
personnes en situation de 
handicap

17 H…
Tous les 34 kg de café 
consommé, nous donnons 1kg 
à une association

34 kg = 1 kg
Tous les 17 kg de café 
consommé, 1 personne a 
accès à l’eau potable grâce à 
notre partenariat avec 
l’association Kynarou.

17 kg = 1 accès
17 heures par mois, c’est le 
nombre d’heures pour 
l’entretien de nos locaux 
réalisé par KIKLEAN, qui 
emploie des personnes en 
réinsertion



OBJECTIF ZÉRO DÉCHÊT

Le marc de café est collecté en vélo cargo chez nos 
clients puis il est confié à l'ESAT de Châtillon, qui 
favorise l’intégration et l’insertion sociale de travailleurs 
en situation de handicap.

Ajouté au compost pour 
l’enrichir, puis utilisé 
comme engrais pour les 
légumes

Valorisé en bio gaz

LE RECYCLAGE DU MARC DE CAFÉ POUR NOS CLIENTS FRANCILIENS* 

*Paris et petite couronne



25,90€ / kg23,90€ / kg 27,90€ / kg

NOS CAFÉS – GAMME PERMANENTE 
Nos cafés sont soigneusement sélectionnés par nos experts, ils présentent des profils aromatiques 
différents pour répondre aux envies de chacun. 

LE JOVIAL

Vous serez séduits par 
ses notes chocolatées, 

caramélisées et 
d’agrumes.

L’INTRÉPIDE

L’équilibre parfait entre 
chocolat noir et fruits 

rouges pour les 
amateurs d’expresso 
avec un corps intense 

et les fans de cafés 
longs.

L’ÉQUITABLE

Biologique et Fair 
Trade, notre café brille 

aussi par la présence de 
ses arômes de fruits à 
coque et de pain grillé. 

L’ÉNERGIQUE

Un café très équilibré 
entre saveurs et 

caractère. 

27,90€ / kg

LE DÉCAF’ 

Un café très aromatique 
grâce à une 

décaféination naturelle 
à l’eau. 

27,90€ / kg



DES CAFÉS « PURE ORIGINE » SÉLECTIONNÉS POUR LEUR GOÛT UNIQUE. 

NOS CAFÉS – EN CE MOMENT, CHEZ NOUS…

ETHIOPIE
JIMMA

27,90€ / kg

Récolté à la main entre 1 800 
et 2 000 m d’altitude dans les 
forêts éthiopiennes, ce café 
biologique pousse dans une 
terre et un environnement 

préservé. 
Cette altitude élevée lui 

confère une douceur 
inégalable, aux notes sucrées 

et fruitées, qui ravira les 
amateurs de cafés soyeux.

27,90€ / kg

Cultivé dans le parc national des
Virunga, au bord du lac Kivu, entre
1500 et 2000 mètres d’altitude ce

café est issu de l’agriculture 
biologique. Il pousse à l’ombre des 

arbres de la jungle, sans pesticides ni 
engrais chimiques, développant des 

arômes gourmands d’amande, 
d’abricot, de pêche et de miel.

CONGO
KIVU



DES CAFÉS QUI CONTRIBUENT À UN MONDE MEILLEUR.

NOS CAFÉS – DE DEMAIN…

LE CAFÉ À LA VOILE 

COLOMBIE

30,90€ / kg

TRANSPORT PAR VOILIER CARGO

C’est un transport décarboné à 90% 
qui réduit la pollution sonore et assure une 

conservation optimale des grains de café vert. 

Un café rond et gourmand, 
appelé « choco » pour son 
profil aromatique typique 

de la région. 

LE CAFÉ DE FORÊT

MEXIQUE

30,90€ / kg

ISSU DE L’AGROFORESTERIE

Diversification des plantations pour 
améliorer la biodiversité, la qualité des sols 
et diversifier les revenus des agriculteurs. 

Un café rond et gourmand, 
appelé « choco » pour son 
profil aromatique typique 

de la région. 



DU CAFÉ MAIS PAS SEULEMENT…
THÉ, CHOCOLAT, GOURMANDISES, DÉCOUVREZ NOTRE CATALOGUE COMPLET !

THÉS & TISANES
Nous avons sélectionné pour 
vous des thés et tisanes qui 
répondrons aux goûts de 
chacun de vos collaborateurs. 

CHOCOLAT
Pour les fans de chocolats, 
nous vous proposons le 
meilleur du chocolat en 
poudre. 

GOURMANDISES
Spéculos, napolitains, lait, 
buchettes de sucre… 
retrouvez notre sélection sur 
notre catalogue.  

ACCESSOIRES
Gobelets, tasses, bouilloires, 
thermos, notre catalogue 
d’accessoires est là pour 
répondre à tous vos besoins. 



NOS MACHINES
A CHAQUE BESOIN , SA MACHINE… 
NOUS VOUS ACCOMPAGNONS DANS VOTRE CHOIX ! 

Des machines à 
café en grains 
haut de gamme, 
intuitives et 
performantes.

PETIT DÉBIT 

Des machines épurées et 
efficaces, idéales pour les 

bureaux 

6 modèles

MOYEN DÉBIT

Des machines robustes idéales 
dans les entreprises et espaces 

de coworking

3 modèles  

GROS DÉBIT

Des machines multi-boissons 
idéales dans les grands groupes, les 

espaces de coworking, l’hôtellerie

2 modèles 



NOS FONTAINES À EAU 
L’EAU EST UNE RESSOURCE ESSENTIELLE, FROIDE, TEMPÉRÉE OU GAZEUSE,
OFFREZ LE MEILLEUR À VOS COLLABORATEURS… 

Des grandes 
marques au 
service des 
entreprises, 
avec ou sans 
socle, choisissez 
le meilleur des 
fontaines à eau 
en fonction de 
votre budget.

*Également disponible sur socle*Sur socle uniquement *Également disponible sur socle



INTÉRESSÉS PAR NOTRE SOLUTION DE PAUSE-CAFÉ ? 

PARLONS-EN ! 
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