i RUI T ATRITGES

Toutes nos recettes sont élaboreées avec des produits frais BIO et LOCAUX.
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TARTINE + FRITES MAISON 13€00

SO PARIS : ceufs brouillés aux tomates confites et ciboulette, oignons confits, jambon
cuit, champignons de Paris poéles et emmental gratiné
BURGER + FRITES MAISON : 15€50
BURGER SEUL : 12€50
LE FRENCHIE : steak haché de beeuf Occitanie (125 grs), oignons confits, tomates,
salade, emmental fondu, sauce maison (créme de lard)
Possible en Végétarien (steak de boulgour, épeautre et petits [égumes)

PLAT DU MOMENT : 12€50
Pates fraiches Emmental et basilic, sauce tomate et pesto
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HOT DOG + FRITES MAISON : 10€00
Saucisse de 1’ Aveyron, pain hot dog, oignons frits, ketchup et moutarde

- Barquette de frites maison : 4€50
DESSERTS MAISON 4€50
- Brownie aux noisettes caramélisées
- Banoffe : sablé Breton, bananes, caramel de beurre salé et chantilly
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