0 BOUCHER

Restaurant Sérieux & Authentique

LES ENTREES / OUR STARTERS

ASSIETTE DE CHARCUTERIE (Terrine de campagne, rillettes, jambon cru et crudités)

Plate of charcuterie (country terrine, rillettes, cured ham and salad)

NOS SALADES / OUR SALADS

SALADE AUX TOASTS DE CABECOU, LARDONS ET NOIX (Salade, Tomates, Mais, Carottes Rapées, Toasts de
Cabécou, Lardons, Noix, Miel et Vinaigrette Maison) / Salad with Toasts of Cabécou, Bacon and Walnuts (Salad,
Tomatoes, Corn, Shredded Carrots, Toasts of Cabécou, Bacon, Walnuts, Honey and Homemade Vinaigrette)
SALADE LANDAISE GOURMANDE (Salade, Tomates, Mais, Carottes Rapées, Gésiers de volaille confits, Bloc de
Fois Gras des Landes, Crotons et Vinaigrette Maison) / Gourmet landaise salad (Salad, Tomatoes, Maize, Grated

Carrots, Poultry Gizzards confit, Bloc de Fois Gras des Landes, Croutons and Homemade Vinaigrette)

NOS PLATS / OUR DISHES

ENTRECOTE DU BOUCHER / Butcher's ribs steak
DEMI-MAGRET DE CANARD GRILLE / Half grilled duck breast
MAGRET DE CANARD ENTIER GRILLE (400 g) / Whole grilled duck breast
CAMEMBERT ROTI ET SON JAMBON SERRANO / Roasted camembert and cured ham
FOIE DE VEAU AU VINAIGRE BALSAMIQUE ET PERSILLADE / Veal Liver with balsamic vinegar and parsley
PAVE DE SAUMON ET SA CREME DE CITRON A LANETH (Accompagné de riz) Salmon steak with lemon cream
and dill (Accompanied by rice)
BURGER DU BOUCHER, SAUCE MAISON AU CHOIX (steak haché boucher, salade, tomates, oignons confits et
sauce maison) / Butcher's burger, choice of homemade sauce (butcher's hamburger, salad, tomatoes, pickled onions
and homemade sauce)

Nos Plats Sont Servis Avec Frites, Persillade et Salade / Our Dishes Are Served With French Fries, Parsley and Salad
POUR VOUS FAIRE PLAISIR : Supplément Cepes 6,00€, Supplément Truffes 6,00€, Sauce Maison au Choix :
Echalotes, Poivre, Créeme de Brebis 2,00€ et Sauce Morille 6,00€ / For your enjoyment : Porcini mushroom

supplement €6,00, Truffle supplement €6,00, Choice of homemade sauces: Shallots, Pepper, Creme de Brebis €2,00
and Morel Sauce €6,00.
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NOS DESSERTS / OUR DESSERT MENU DES PETITS /
TARTE DU JOUR / Tart of the day CH”—DR[N 'S M[NU

MOELLEUX AU CHOCOLAT ET SA CREME ANGLAISE / UNE BOISSON SOFT (33 cl)

Chocolate Moelleux with Creme Anglaise + STEAK HACHE AVEC POMMES DE TERRE
FROMAGE DE BREBIS ET SA CONFITURE DE CERISE + DESSERT / Soft Drink 33cl + Beef patty with

NOIRE / Sheep cheese and black cherry jam potatoes + dessert

La liste des allergenes utilisés est a votre disposition aupres du personnel.
The allergen list is available with the restaurant staff.
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0 BOUCHER

Restaurant Sérieux & Authentique

APERITIFS / ALCOHOL" LA CAVE DU BOUCHER®

(Consigne gobelet / Returnable cup 1€) (Consigne gobelet / Returnable cup 1€)
Kir (12,5 cl) VERRE BOUTEILLE

Porto (6 cl) LES ROUGES /R[D WINE (12,5 cl) (75 cl)

Martini blanc ou rouge (6 cl) .
Champagne (12,5 cl) CHATEAU BOURGENEY ... 21,00€

Kir Royal (12,5 cl) (robe rouge rubis brillante,

Ricard (2 cl) nez de petits fruits rouges et framboise)
Baby Whisky, Rhum (2 cl) CHATEAU MANCEDRE

Whisky, Rhum (4 cl) PESSAC-LEOGNAN

Mojito (33 cl) BLANC / WHITE WINE

Biére pression / Draft beer (50 cl) CHATEAU BOURGENEY

Supplément sirop / Syrup supplement ROSE / ROSE WINE

Apérol Spritz (33 cl) CHATEAU BOURGENEY

NOS DIGESTIES / LIQUORS

(Consigne gobelet / Returnable cup 1€)

Cognac (4 cl) 8,006 Get 27/31 (5 cl)
Armagnac (4 cl) 8,00€ Manzana (4 cl)

NOS SOFTS BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

(Consigne gobelet / Returnable cup 1€) (Consigne gobelet / Returnable cup 1€)

Soda (33 cl) Café / Coffee

Jus de fruits / Fruit juice (33 cl) Café Noisette / Coffee with hazelnut
Eau plate / Still water (1L) Grand Café / Large coffee

Eau gazeuse / Sparkling water (50 cl) Grand Créme / Large coffee with cream
Supplément sirop / Syrup supplement Thé / Tea

Orange pressée / Pressed orange (25 cl) Chocolat chaud / Hot chocolate
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La liste des allergenes utilisés est a votre disposition aupres du personnel.
The allergen list is available with the restaurant staff.
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