PLATS /

BURGERS DES TERROIRS

SAVOYARD : steak haché 125 g, tomme de savoie, confit d’oignons, sauce du chef

Beef patty 125 g, Tomme cheese, onion confit, chef’s sauce

AUVERGNAT : steak haché 125 g, bleu d’Auvergne, confiture d’échalotes, sauce du chef

Beef patty 125 g, Auvergne blue cheese, shallot jam, chef’s sauce

CHABICHOU : steak haché 125 g, tartare de tomate, médaillon de chévre, salade, miel

Beef patty 125 g, tomato tartar, goat’s cheese, letuce, honey

FISH : cabillaud pané, Tomme de Savoie, salade, lit de piperade

Breaded cod, Tomme of Savoie cheese, letuce, piperade

VEGETARIEN : tartare de tomate, piperade, salade et miel, dés de Tomme de Savoie, médaillon de chévre,
creme de chévre

Tomato tartar, piperade, letuce and honey, diced Tomme of Savoie cheese, goat’s cheese, goat’s cheese cream . .
PERIGOURDIN : steak haché 125 g, foie gras de canard mi-cuit, fleur de sel de Guérande, confit de figues /
Beef patty 125 g, semi-cooked duck foie gras, fleur de sel de Guérande, figconfit........ ... ... ... .. ... ...... 15,00€

FORMULLS /

BURGER + FRITES / Burger + french fries

BURGER PERIGOURDIN + FRITES / Burger Périgourdin + french fries

BURGER + FRITES + BOISSON / Burger + french fries + drink

BURGER PERIGOURDIN + FRITES + BOISSON / Burger Périgourdin + french fries + drink

BROCHETTE DE POULET (150 g de poulet mariné au lait de coco et curry) + FRITES + SALADE + PIPERADE /
Chicken skewer (150 g chicken marinated in coconut milk and curry) + french fries + letuce + piperade

BROCHETTE DE POULET + FRITES + SALADE + PIPERADE + BOISSON / Chicken skewer + french fries + letuce +
piperade + drink

MENU ENFANT (Burger + frites + boisson) / Children Menu (burger + french fries + drink)
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DESSERTS BOISSONS™ /

TIRAMISU : caramel au beurre salé ou fraise (Consigne gobelet / Deposit cup 1€)
Tiramisu : salted butter caramel or strawberry Soft 50 cl

MUFFIN Biére pression / Draft beer 25 cl
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« Nous avons a coeur de vous proposer des produits frais. Notre viande nous est fournie
par Socopa (53). En étroite collaboration avec des coopératives agricoles partout en France,
SOCOPA développe un véritable savoir-faire artisanal a I’échelle industrielle. »

La liste des allergenes utilisés est a votre disposition aupres du personnel.
The allergen list is available with the restaurant staff.

MADE IN BZ"!

SPACLE 2025
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