1 ORIGINE

AU COCHON \
UURILE g

PLAT / DISHES

JARRET OU JAMBON FRITES
Ham hock or ham with french fries

19,50€

MENU

1 KIR* OU 1 EAU (50 cl) + 1 PLAT + 1 DESSERT
1 kir* or 1 water (50 cl) + 1 dish + 1 dessert

25,50€

FORMULE COCHON / PORK MENU

1 PLAT + 1 BIERE (50 cl) *
1 dish + 1 beer (50 cl)*

24,50€

« Une partie de nos produits viennent de I'Atelier de I’Argoat. Au cceur du pays de Brocéliande (35), |I'Atelier

familial est composé d’hommes et de femmes passionnés par un métier d’artisan et fiers d'étre les gardiens

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
The abuse of alcohol can harm your health, consume in moderation

d'un patrimoine ancestral et gastronomique breton. »

La liste des allergenes utilisés est a votre disposition aupres du personnel.
The allergen list is available with the restaurant staff.
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1 ORIGINE

AU COCHON
4 GRILLE

FROMAGE / Cheese

JAMBON BEURRE / Ham and butter

JAMBON FROMAGE / Ham and cheese

JAMBON CRUDITES / Ham and raw vegetables

FROMAGE CRUDITES / Cheese and raw vegetables

JAMBON FROMAGE CRUDITES / Ham, cheese and raw vegetables
CHIFFONNADE / Chiffonnade

BARQUETTE DE FRITES / Bowl of french fries

SALADLS / SALADS

SALADE PAYSANNE (Salade, tomate, oeufs durs, emmental, jambon réti)

Country salad (Salad, tomato, egg, emmental, roast ham)

BOISSONS™ / DRINKS

Eau plate / Still water 50 cl

*L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
The abuse of alcohol can harm your health, consume in moderation

Eau gazeuse / Sparkling water 50 cl
Verre de vin / Glass of wine 12 cl
Bouteille de vin / Bottle of wine 75 cl

Biere pression / Draft beer 25 cl

Biere pression / Draft beer 50 cl
Cidre / Cider 25 cl
Cidre / Cider 50 cl

La liste des allergenes utilisés est a votre disposition aupres du personnel.
The allergen list is available with the restaurant staff.
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