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LA BELLA VITA GASTRONOMIA

Devenir franchisé

Choisissez de vivre la Bella Vita, rejoignez Gino & Marisa !




UN CONCEPT UN MAGASIN
CREATEUR PILOTE RENTABLE

UN CONCEPT MULTI

D’EMOTIONS DES LA 15RE ANNEE ACTIVITES
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Chez Gino & Marisa, nous ne
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nos clients une véritable immersion

fo n d ate u rs.“ dans lart de vivre & litalienne.

€n devenant nos premiers
franchisés, vous participerez
activement a la création d'une
marque qui célebre l'Italie dans
toutes ses dimensions.

Vous rejoindrez un concept a fort
potentiel de développement et
viendrez travailler par passion
entrepreneuriale.

Caraline & Quillaume - fondateuns
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LA BELLA VITA GASTRONOMIA

Gino & Marisa est une épicerie fine
authentique de la gastronomie
italienne, dont le premier magasin
pilote est situé au Mans.

Nous proposons une large gamme
de produits en provenance d'Italie,
sélectionnés pdar nos soins.

Notre concept est doté d'un espace
restauration permettant de godQter
nos spécialités directement sur

place. < L \J u_’_f

Gino & Marisa, c’est aussi un traiteur
parfait pour vos événements.

Un endroit chaleureux ou réegne la
bonne humeur et la convivialité a
litalienne.
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Nos produits &
services

Les chiffres clés
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CA HT Année 2 (base de 300m?)

Magasin pilote rentable

aes la 17¢ annee

H4E%

Marge brute

+ de 0%

de croissance sur le magasin pilote les 2
premieres années
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Le profil recherché

De l'expertise en commerce, gestion
et management

Une capacité d'adaptation

Une approche conviviale envers la
clientiele

Passioné(e) par la cuisine
Chaleureux(se)
Enclin a 'émotion et au partage

Epicurien(ne)
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Les etapes

DECOUVERTE DIP RESERVATION TERRITOIRE

Demande initiale Pré- Contrat de réservation
Pré-qualification du contrat engagement de zone

1¢" entretien visio du contrat

Journée découverte

FORMALISATION PROJET CONTRAT

Recherche de local Signer le contrat d'adhésion
BP et étude de marché Accompagner
Recherche de financement Formation et intégration




CONDITIONS

1OKE

Droit d’entrée

O%

Redevance d'exploitation et
communication

70 @& 1T20kE

Apport nécessaire

250 a 500ms

Concept store

180KE

Aménagement spécifique a
lenseigne (base 300m?)

SOKE

Stock de démarrage

DUREE :
20 JOURS

COMMERCIAL
Administratif : gestion d’'entreprise

€change et partage de bonnes pratiques

Pratique : métier du point de vente

COMMUNICATION

Plan d'animations commerciales annuel
Kit de communication

Aide aux réseadux sociaux

1 personne dédiée a la téte du réseau




Pourqgquoi rejoindre I'aventure ?

VENEZ VIVRE LA BELLA VITA

Rejoindre Gino & Marisa en tant que franchisé, c’est bien plus qu'un simple travail :
c'est apporter de la joie au quotidien !

¢

Vous intégrez un concept multi-métiers autour de la gastronomie italienne, congu
pour répondre aux attentes d'une clientele variée.

¢

Vous aurez dcces d une gamme 100% made in Italie au travers de notre centrale
d'achats et de référencement.

¢

Notre modele rentable vous permet de générer un chiffre d'affaires additionnel
grdce a notre activité événementielle en B2B.

¢

Nous vous offrons une aide a la construction de votre projet, un accompagnement a
louverture et une formation compléte au métier de Gino & Marisa.

¢

Vous bénéficirez également de la proximité avec les fondateurs, d'une animation
du réseau et d'un soutien en communication.

¢

Situé dans une Zzone commerciale stratégique, notre concept immersif favorise une
forte visibilité et un flux de clientiele régulier.

¢

Nous prénons également une politique vertueuse, avec des engagements concrets
en matiere de durabilité.

Vous recherchez la cohésion d'équipe et souhaitez partager des
ondes positives ?

Cette aventure est faite pour vous ! €£tre épicurien et bon vivant
serd au coeur de votre quotidien chez Gino et Marisa.
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LA BELLA VITA GASTRONOMIA @

@ contact@bellavitagastronomia.fr




